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PLANNING ATELIERS

Date Séance Théme / Professeur

Atelier 100% Chocolat
Moelleux au chocolat
4/11 Brownie comme a New J. Dupuis
York

Rose des sables

Arts de la table

Pliages de serviettes
Nappage et dressage de
tables

Verrines sucrées
Panacotta aux pralines
roses

Mousse chocolat blanc
Crumble pommes
cannelle

Cuisine Lyonnaise
09/12 Feuilleté de saucisson de | R. Popy
Lyon, sauce moutarde
Arts de la table
Décoration des tables
pour les fétes de fin
d’année

Découpe de fruits
06/01 Atelier autour des fruits S. Tribolet
exotiques

Cuisine des fromages
Gougéres au comté
Lasagnes de légumes au
fromage de chévre

Bar — Cocktails

20/01 Création de mocktails C. De Geynst
(cocktails sans alcool)

18/11 S. Tribolet

25/11 J. Dupuis

16/12 C. De Geynst

13/01 R. Popy

NB : Lors de la derniére séance, les parents seront les bienvenus pour la remise
des diplomes de 17h a 17h30 au restaurant Téte d’or. Lors de cette remise, seront
dégustés les mocktails élaborés par le groupe.



